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七尾線観光列車「花嫁のれん」の食のサービスの春メニューについて 

 

 

 
 

 

１ 変更日 

  2019 年 3月 1 日（金） 

２ 春メニュー内容（変更メニュー抜粋 詳細別紙） 

○天保元年創業 金沢の老舗料亭「大友楼」監修・製造による、沿線地域の季節ならではの食材

や料理を織り交ぜたメニューです。 

  ① 和軽食セット（対象列車：花嫁のれん２号） 

   ・口取り（五目巻玉子、焼鰆、合鴨団子串、北寄貝サラダ、五郎島金時天、蓮根磯辺揚げ） 

   ・治部煮（梶木鮪、法蓮草、すだれ麸、椎茸） 

   ・酢の物（胡瓜の酢の物、蟹身添え） 

・御菓子（笹麸、桜餅） 

・蒸し物（鯛の唐蒸し） 

・御飯（牛肉押し寿司、季節の御飯） 

 

  ② ほろよいセット（対象列車：花嫁のれん４号） 

・口取り（五目巻玉子、焼鮭、季節の蒲鉾、能登牛入り時雨煮） 

・治部煮（梶木鮪、法蓮草、すだれ麩、椎茸） 

・揚げ物（甘えび天、烏賊天、五郎島金時天、蓮根磯辺揚げ） 

 

○世界的に活躍するパティシエ辻口博啓氏監修による、地元の食材を使用し、春らしく可憐な女

性をイメージしたケーキです。 

  ③ スイーツセット（対象列車：花嫁のれん１号・３号） 

   ・生菓子 ヒメ 

   ・焼菓子 ショコラサブレ、塩サブレ、中島菜サブレ、能登金時バウム、大麦バウム 

 

 ※ 食のサービスをご利用のお客様は、乗車券・指定席特急券の他に、食事券のご購入が必要です。 

 

 

七尾線観光列車「花嫁のれん」の食のサービスにつきまして、お客様に沿線地域の季

節ごとの魅力を感じていただき、ご乗車のたびに新たな発見のある観光列車とするため

に、「和軽食セット」「ほろよいセット」及び「スイーツセット」の一部を春メニューに

変更いたしますのでお知らせいたします。 

JR 西日本 News Release 



観光列車「花嫁のれん」食のサービス 春メニュー

品名 価格

対象列車

品名 価格

対象列車

品名 価格

対象列車

品書き

（和惣菜）
口取り（五目巻玉子、焼鮭、はじかみ、季節の
蒲鉾、能登牛入り時雨煮、グリンピース）
治部煮(梶木鮪、法蓮草、すだれ麸、金時草
麸、生麸、椎茸、山葵添え)
揚げ物(甘えび天、烏賊天、五郎島金時天、蓮
根磯辺揚げ、レモン、プチトマト)

（日本酒）
宗玄 純米吟醸

（ソフトドリンク）
加賀棒茶

※赤字が変更部分です。

※写真はイメージです。細部については実物と異なる場合がございます。
※仕入状況等により、容器・内容等に変更がある場合がございます。

花嫁のれん1号・花嫁のれん3号

品書き

（生菓子）
ヒメ

（焼菓子）
ショコラサブレ
珠洲塩サブレ
中島菜サブレ
能登金時バウム
大麦バウム

(ソフトドリンク)
オリジナルブレンドコーヒー
または加賀棒茶

※赤字が変更部分です。

ほろよいセット 2,000円（税込み）

花嫁のれん4号

スイーツセット 2,000円（税込み）

和軽食セット 2,500円（税込み）

花嫁のれん2号

品書き

（和軽食）
口取り（五目巻玉子、焼鰆、はじかみ、季節の
蒲鉾、蛤グラタン、栗甘露煮、北寄貝サラダ、
合鴨団子串、花サーモン、鶏二色巻、蓮根磯
辺揚げ、甘えび天、五郎島金時天、しし唐、プ
チトマト）
治部煮(梶木鮪、法蓮草、すだれ麩、椎茸、生
麩、山葵添え)
酢の物(胡瓜の酢の物、蟹身添え)
御菓子(笹麸、桜餅)
蒸し物(鯛の唐蒸し、絹さや、酢蓮根)
押し寿司（牛肉押し寿司）
御飯（季節の御飯)
（ソフトドリンク）
加賀棒茶
※赤字が変更部分です。


